
Menüvorschläge 
 
 

Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 
* * * 

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende  
mit frittierten Zwiebeln, Bratenjus und Röstkartoffeln 

••••    * 
rote Beerengrütze mit flüssiger Sahne 

18.80 € 
 

 
asiatische Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch und Gemüsestreifen 

* * * 
Cornflakeschnitzel von der Pute mit Orangen- Currysoße 

Mit Reishaufen 
* * 

Gebackene Banane mit Mandeln und Honig, Vanilleeis 
17.50 € 

 
 

Wildrahmsuppe mit Sahnehaube 
* * * 

Medaillons vom Hirsch – Reh und Wildschwein 
Mit Mandelbrokkoli, Kartoffelkrusterl und Cassissoße 

* * 
Lebkuchenstrudel mit Vanillesoße 

20,80 € 
 
 

Wildterrine mit Sauce Cumberland und Baguette 
* * * 

Hirschlende gebraten mit Romanesco Roserl 
Maceirekartoffeln und Preiselbeerbirne 

* * 
Zimtparfait mit Glühweinsoße 

21.50 € 
 
 

Wildkraftbrühe mit Schinkenschöberl 
* * * 

Hirschedelgoulasch mit Nussrahmsoße und hausgemachten Spätzle 
Preiselbeeren und Birnenspalten 

* * 
Maronenmousse mit Sahne 

17.50.€ 
 

 


